CAPACITACION BASICA - El Herradero

Curso

CAPACITACION INTERNA
INTRO MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS

CALIFICACION

Introduccién

1 Higiene Personal.

2. Introduccién al Manejo

higiénico de los Alimentos
Fresenideuorl nesuilduos ue

Laboratorio

Firma Recibido

7

PROMEDIO

Curso

SEGURIDAD

Nombre:

Curso

CALIFICACION

Firma Recibido

Curso

Ultima Revisién: 30 jun 2023

CALIFICACION

Firma Recibido

Las 5 Claves inocuidad
de los alimentos.

1° clave: Mantenga la
limpieza

8. Partel
8. Parte 2
9. Parte 3

9. Parte 4

7

2

.

4° clave: Mantener
alimentos a temperaturas
seguras

14. Parte 1
15. Parte 2

16. Parte 3

ﬁ

7

PROMEDIO

A

PROMEDIO

CALIFICACION

Firma Recibido

Seguridad en el trabajo

3 .Introduccion Seguridad

En el Trabajo
4. .Pictogramas y Colores de

Sequridad

.

..

Rombo de seguridad y

mezclas quimicas
5.. Introduccion Atencion

en caso de Accidentes
6. Induccién Quimicos

7. Hojas Sequridad
Quimicos - Evaluacién

.

.

2° clave: Contaminacion
cruzada

10. Parte 1

10. Parte2

11. Parte3

11. Parte 4

.

..

5% clave: Usode aguay
materias primas sequras

17. Parte 1

18. Parte2

19. Parte3

.

..

PROMEDIO

Lectura y recepcién de
manuales

Folleto Cruz Roja

3° clave: Temperaturas
sequras de coccion

.

.

PROMEDIO

- o

PROMEDIO

PROMEDIO GENERAL




